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JALAPENQS BITES 2 5 == ©©

Pepite impanate e fritte di
formaggio cheddar e jalapenos.

NAGHDS > = @&

Tortillas di farina di mais,
pomodoro, formaggio cheddar.

GON BAGON +2 GON JALAPENDS »+1
GON BRISKET+3 GON PULLED PORK +2

MOINK BALLS ©©

Polpettine di manzo e maiale, avvolte
nel bacon, affumicate e glassate.
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GHIGREN THIGHS ©

Coscette di pollo affumicate con BBQ.
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GON SALSA HOT 222 +1 GON SALSA ALABAMA +1

MAG AND CHEESES ™=~ ©®

Pasta al formaggio ricca e cremosa.

LOVE VEGGIE~"

Burrata, insalata, friarielli,

glassati. Servito con potato Wedges.

pannocchia arrostita, pomodori confit

HAMBURGER GON PATATINE 8 (&)@ &)
HLETTINI DI POLLO FRITTI GON PATATINE7 (£

Signature sandwich

PULLED PORK":

Pane artigianale, 200 grammi di maiale
speziato, affumicato con legno di ciliegio
e sfilacciato, insalata coleslaw e BBQ.
Servito con potato Wedges e verdure.

GON CGIPOLLA CROGGANTE E BAGON +2
GON PEPERONGIND CHIPDTLE 22 +2
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Pane artigianale, 200 grammi di maiale
speziato, affumicato con legno di ciliegio
e sfilacciato, cipolla croccante,
friarielli e salsa Caroline Mustard.
Servito con potato Wedges e verdure.

GON SCAMORZA AFFUMICATA +2
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Patate fritte.
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BLACK ANGUS
BRISKET s
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Tenera e saporita
punta di petto di black
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Tenere e gustose
costine di maiale

MAG NBRIGKET

Pane artigianale, 200 grammi di punta
di petto di black angus speziatoe
affumicato e mac and cheese.

Servito con potato Wedges e verdure.

GON BAGON +2
GON PEPERONGIND CHIPDTLE 20 +2

BLUE BRISKET " * «

Pane artigianale, 200 grammi di punta
di petto di black angus speziatoe
affumicato, gorgonzola e cipolla
caramellata.

Servito con potato Wedges e verdure.

GON PEPERONCIND CHIPQTLE 22 +2

Fagioli alla texana.
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Gustoso e magrissimo
petto di tacchino, messo
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angus, speziata, cotta
12 ore e affumicata con
legno di quercia.
Servita con coleslaw

e potato Wedges.

speziate a secco, cotte
4 ore, affumicate con
legno di ciliegioe
glassate con BBQ.
Servite con coleslaw
e potato Wedges.

in salamoia per 24 ore,
speziato a secco, cotto
e affumicato con legno

di melo e salsa Alabama.

Servito con coleslaw
e potato Wedges.

TURKEY*
PASTRAMI

OIS OINOM

Pane artigianale,

200 grammi di taechino
affumicato con legno
di ciliegio, frittatina
affumicata, salsa
Mississippi e Alabama,
bacon, pomodoro e
insalata

Servito con potato
Wedges e verdure.

GON PEPERONGIND
CHIPOTLE 2 +2

FRIED POTATOES# === © TENAS BAKED BEANS3 = CORN GOB3 =

Pannocchia grigliata.

Smokehouse dish

Deliziosa spalla di maiale
speziata a secco, cotta 15
ore, affumicata con legno
di ciliegio e sfilacciata
secondo la tradizione
americana.

Servita con coleslawe
potato Wedges.

g " r g e ra scelta di:

MANZO 180gr | TACCHINO A FETTE 180gr | VERDURE
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CON BURGER A SCELTA DI:

MANZO | TACCHINO| VERDURE
Bun artigianale, burrata, friarielli,
pomodori confit glassati al balsamico.
Servito con fried potatoes e verdure.

GON CIPOLLE CARAMELLATE+1  GON BAGON +2
B AB“ BOOOHO®O®

CON BURGER A SCELTA DI:
MANZO | TACCHINO| VERDURE
Bun artigianale, doppio bacon,
scamorza affumicata, salsa smoky,
cipolla caramellata.
Servito con fried potatoes e verdure.

GON UOVO OGGHID DI BUE +2  GON NACHOS +1
GON PEPERONCINO CHIPOTLE 2 +2

SPH;I A ILJOOOBSONON
CON BURGER A SCELTA DI:
MANZO| TACCHINO| VERDURE

Bun artigianale, insalata, pomodoro,

bacon, cheddar, fiammiferi di cipolla

croccanti, salsa mississippi.

Servito con fried potatoes e verdure.

GON DOPPID GHEDDAR E DOPPID BAGON +2
GON PULLED PORK +2  GON BLU GHEESE +2

Dessert oo

GHEESEGAKE Al BROWNIES ©

RED VELVETS SOUFFLE GIOGGOLATD>
TORTA ALLE NOGI PECANS
ofMIFREDDD AL PISTAGCHID®
oEMIFREDDD PANNA E MERINGA®
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Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati




